
MED COL

CAFÉ
BAR

EST.
2024



VINOS ROSADOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO ROSADO
FINCA LAS MORAS ROSÉ
DUQUE MEDINA ROSADO GARNACHA 

$200.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

                                       
LAMBRUSCO PICCINI TINTO
LAMBRUSCO PICCINI ROSADO
LAMBRUSCO PICCINI BLANCO 

LAMBRUSCOS
$140.000
$140.000
$140.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

GINEBRAS
                                       
GORDON'S 
TANQUERAY 

$18.000                            $220.000
 $25.000                            $420.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

TEQUILAS
                                       
DON JULIO 70
DON JULIO REPOSADO
DON JULIO BLANCO
1800 REPOSADO
1800 SILVER
JOSÉ CUERVO TRADICIONAL
CENTENARIO REPOSADO
CENTENARIO PLATA

$73.000                            $880.000
$58.000                            $700.000
$50.000                            $600.000
$56.000                            $677.000
$49.000                            $584.000
$31.000                            $374.000
$27.000                            $321.000
$27.000                            $321.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

WHISKY AND WHISKEY
                                       
JOHNNIE WALKER BLACK
BUCHANAN'S 12 AÑOS
OLD PARR 12 AÑOS
JACK DANIEL'S NO. 7
JACK DANIEL'S HONEY

$37.000                            $447.000
$41.000                            $489.000
$37.000                            $441.000
 $31.000                            $369.000
$30.000                            $365.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

CAFÉ
CAFÉ AMERICANO

CAFÉ CAMPESINO DE GOTEO

COLDBREW

CAFÉ CARAJILLO

EXPRESSO

CAFÉ LATTE

CAFÉ MACCHIATO

CAFÉ MOCA

CAPUCCINO

CAPUCCINO CON AMARETTO / BAILEYS

CHOCOLATE ANTIOQUEÑO EN AGUA

CHOCOLATE ANTIOQUEÑO EN LECHE

$7.000

$6.000

$9.000

$18.000

$7.000

$10.000

$8.000

$9.000

$9.000

$16.000

$9.000

$10.000

Desde 1986 cultivamos y procesamos nuestro café. KIRSTEN CAFÉ nos 
transporta a las verdes laderas de las montañas de Ebéjico en el occidente 

de Antioquia, al ancestral oficio de nuestras gentes y por supuesto a las 
mejores prácticas en cada una de sus etapas para finalmente saborear un 

café suave y aromático y vivir la experiencia de un buen momento.

FILTRADOS MANUALES

Si tienes dudas sobre alguna de las preparaciones manuales pídele
asesoría a uno de nuestros baristas.

CHEMEX PRENSA V60SIFÓN AEROPRESS

CUALQUIERA DE NUESTROS METODOS DE PREPARACIÓN 
MANUAL TIENE UN PRECIO DE $18.000 



GALLETAS
CHOCOLATE Y NUECES

CHOCOLATE BLANCO Y NUECES

Cookie con trozos de chocolate y nueces 
de brasil con relleno de chocolate.
 

Cookie con trozos de chocolate blanco y 
nueces de brasil , sin relleno.

$12.000

$12.000

BEBIDAS
AGUA OHRA

GASEOSAS

GATORADE

REDBULL

BRETAÑA

TÉ HATSU

SODAS SABORIZADAS HATSU

SODAS SABORIZADAS

JUGOS EN AGUA

JUGOS EN LECHE

LIMONADAS

$15.000

$8.000

$10.000

$14.500

$9.000

$13.000

$11.000

$16.000

$9.000

$10.000

$12.000

SMOOTHIE BOWLS
AÇAI

AMARILLO

ROJO

Smoothie de açaí, uva isabelina, mora, banano.

Smoothie de mango, piña, banano, leche de coco.

Smoothie de fresa, mora, blueberry, banano.

$30.000

$25.000

$25.000

*

AGUARDIENTE
                                       
AGUARDIENTE AZUL 
AGUARDIENTE ROJO
AGUARDIENTE VERDE 

$17.000      $95.000      $180.000
$17.000      $89.000      $180.000
$17.000      $89.000      $180.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

BUT FIRST, COFFEE.

RON
                                       
ZACAPA 23
ZACAPA ÁMBAR 
MEDELLÍN 8 AÑOS
MEDELLÍN 5 AÑOS
MEDELLÍN 3 AÑOS
CALDAS 8 AÑOS
CALDAS 5 AÑOS
CALDAS 3 AÑOS

$65.000                            $851.000
$35.000                            $415.000
$20.000    $130.000     $270.000

 $17.000    $105.000     $170.000
$15.000     $90.000       $140.000
$20.000    $140.000     $280.000
$17.000    $115.000     $180.000
$15.000    $100.000     $150.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA



LOMITO DE CERDO MULATO

LENGUA DE LA MATRONA

SALMÓN ENCOSTRADO

PASTAS POSEIDÓN

PASTAS POMODORO ESCALOPPES DE RES

Tiernos escalopes de cerdo bañados en salsa de 
crema de leche, laurel y limón. Acompañado de 
verduras calientes y puré de papa.

Con una infusión de whisky de miel, albahaca, aceitunas 
y alcaparras. Acompañada de verduras calientes y 
puré de papa.

Asado a la parrilla con una infusión de kiwi, café y vino tinto, 
con un toque final flameado con vodka. Acompañada de 
verduras calientes y puré de papa.

Con una mezcla de camarón, pulpo, calamar, pescado, 
palmitos de cangrejo en salsa de tomate, crema de leche, 
aceite de oliva, pimentón, cebolla roja, ajo y almendras. 
Acompañada de pan francés.

Julianas de solomito en salsa pomodoro, con albahaca, 
ajo, cebolla y pimienta. Acompañadas de pan francés.

$52.000

$52.000

$79.000

$63.000

$62.000

PICADA X2

PICADA X4

$80.000

$160.000

Carne de res en escalopes, pollo en julianas, trozos de chicharrón,
chorizo campesino, mini empanadas, patacones, arepas y papas
criollas o francesas, acompañados de ensalada campesina.

PARA COMPARTIR

CERVEZAS
CORONA

STELLA ARTOIS

CLUB COLOMBIA (DORADA, ROJA, NEGRA)

ÁGUILA

ÁGUILA LIGHT

PILSEN

$16.000

$15.000

$12.000

$10.000

$10.000

$10.000

TORTAS Y BROWNIE
TORTA DE CHOCOLATE

TORTA RED VELVET

TORTA DE CAFÉ

BROWNIE SENCILLO

Bizcocho de chocolate semi humedo 
con relleno de crema de arequipe.
 

Bizcocho de red velvet con relleno 
de queso crema.

Bizcocho de café con relleno de queso 
crema dulce y chocolate rubio. 

Brownie de chocolate melcochudo.

$17.500

$17.500

$17.500

$12.000

CROISSANT
CROISSANT DE ALMENDRAS

CROISSANT DE QUESO CREMA Y MOZZARELLA

CROISSANT DE CHOCOLATE

CROISSANT DE AREQUIPE

$13.000

$13.000

$13.000

$13.000

*

RED VELVET  

CARAMELO Y PECANAS

SULTANA

DOBLE CHOCOLATE

Cookie de red velvet con trozos de chocolate
blanco y relleno de salsa de queso crema dulce.

Cookie de nueces y pecanas con relleno 
de caramelo salado.

Cookie con trozos de sultana en la masa, 
con relleno de queso crema dulce y arequipe.

Cookie de chocolate con trozos de chocolate 
al 46%, sin relleno.

$12.000

$12.000

$12.000

$12.000

*



ENTRADAS
MAICITOS DE MI TIERRA

SOPA DEL ARRIERO

CEVICHE DEL ARRIERO

Maíz con tocineta, queso crema, queso 
parmesano, crema de leche y perejil.

Sopa a base de papa, zanahoria y huevo, 
con un cilindro de aguacate.

Chicharrón con cebolla roja fusionada con 
vinagre de manzana, cilantro y limón.

$30.000

$21.000

$29.000

DESAYUNOS
DESAYUNO BUFFET

DESAYUNO CONTINENTAL

DESAYUNO OMELETTE

DESAYUNO CAFETERO

Variedad de frutas de temporada, huevos al gusto, 
panes de la casa, cereales, comida típica colombiana, 
bebidas lácteas y jugos.

Variedad de panes, croissants crujientes, suaves 
baguettes, mermeladas, mantequilla pura y miel. 
Cereales seleccionados. Disfrute de un yogur con 
frutas frescas, una bebida a su elección y un 
delicioso café recién molido.

Fruta de temporada, omelette de jamón y queso, 
variedad de panes, jugo de naranja, café o chocolate, 
mantequilla y mermelada.

Variedad de fruta de temporada, calentado paisa en 
tortilla de maíz, chicharroncito, huevos con cebolla y 
tomate, plátano maduro, chorizo campesino, quesito
y arepa blanca, acompañado de café.

$38.000

$24.000

$26.000

$38.000

TOAST CON MERMELADA DE MARACUYÁ
Tostadas de banana en mermelada de 
maracuyá con arándanos y fresas.

$18.000BBC CAJICA

BBC MONSERRATE

BBC CHAPINERO

BBC LAGER

$13.000

$13.000

$13.000

$10.000

VINOS TINTOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO CRIANZA
FINCA LAS MORAS MALBEC
FINCA LAS MORAS BONARDA
FINCA LAS MORAS CABERNET SAUVIGNON
DUQUE MEDINA GARNACHA

$200.000
$145.000
$145.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

VINOS BLANCOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO VERDEJO
FINCA LAS MORAS SAUVIGNON BLANC
FINCA LAS MORAS CHARDONNAY
DUQUE MEDINA MACABEO 

$200.000
$145.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

CÓCTELES
MARGARITA CLÁSICO CENTENARIO

MOJITO

GIN TONIC TANQUERAY

GIN TONIC

CUBA LIBRE

PIÑA COLADA

JARRA DE SANGRÍA TINTO

JARRA DE SANGRÍA ROSÉ

JARRA DE SANGRÍA BLANCO

$30.000

$30.000

$35.000

$35.000

$27.000

$35.000

$165.000

$165.000

$165.000
*



CANASTA DEL MAR

PAPAS RELLENAS X8

EMPANADAS X8

NUGGETS DE POLLO X8

DEDOS DE QUESO X8

DEDOS A LA ORLY X8

SALCHIPAPAS

Camarón tigre acompañado de pilaf de almendras, 
con una base de queso parmesano y reducción de 
vino y balsámico.

$35.000

$18.000

$18.000

$19.000

$20.000

$20.000

$22.000

ENSALADAS
ENSALADA DE FRUTAS

ENSALADA CÉSAR

ENSALADA CÉSAR SIN POLLO

ENSALADA DE POLLO CROCANTE

Papaya, piña, melón, fresa, kiwi, uvas, acompañadas
de mermeladas y queso campesino

Variedad de lechugas, pollo a la parrilla, crotones, 
queso parmesano, tomate cherry y salsa César.

Variedad de lechugas, crotones, queso parmesano, 
tomate cherry y salsa César.

Pollo apanado con ajonjolí, variedad de lechugas, 
rábano, espárragos, tomate cherry, almendras y 
aderezo de la casa.

$23.000

$28.000

$23.000

$35.000

HAMBURGUESA Y 
SÁNDWICHES
HAMBURGUESA DE POLLO CROCANTE
En pan artesanal, filete de pollo apanado o pollo a 
la plancha, tocineta, queso americano, lechuga, 
tomate y papas a la francesa.

$35.000



HAMBURGUESA RES ANGUS

SÁNDWICH DE POLLO

SÁNDWICH DE JAMÓN Y QUESO

SÁNDWICH DE AGUACATE

En pan artesanal, carne Angus de 150 gr, queso
americano, tocineta, lechuga, tomate, cebolla 
caramelizada, acompañado de papas a la francesa.

Pan tipo cubano, filete de pollo crujiente o a la 
parrilla, con queso mozzarella, lechuga, tomate, 
acompañado de papas a la francesa.

Pan tipo cubano, jamón, queso fundido, lechuga, 
tomate, acompañado de papas a la francesa.

Pan tipo cubano, escalopes, aguacate, limón, cebolla, 
queso mozzarella, lechuga, tomate, acompañado de 
papas a la francesa.

$35.000

$35.000

$26.000

$30.000

*

FUERTES
RIBEYE

SOLOMITO CATURRO

NEW YORK STEAK

POLLO COLD BREW

POLLO GRILL TOSTADO

CHULETÓN CANELO

Tierno corte suave y marmoleado, con un 
toque final de sal del Himalaya. Acompañado de 
verduras calientes y puré de papa.

Solomito de res con una fusión de café caturro y 
vino tinto, crema de leche y pimientos. Acompañado 
de verduras calientes y puré de papa.

Filete preparado al estilo americano, terminado con 
sal del Himalaya. Acompañado de verduras calientes 
y puré de papa.

Delicioso filete de pollo acompañado de queso 
mozzarella y jamón, con una infusión de café 
y panela, y vino tinto.

Hecho a la parrilla con notas de queso azul, 
tomate y crema de leche.

Chuleta de cerdo con una combinación frutal de 
piña, maní salado, perejil y vino blanco. Acompañado 
de verduras calientes y puré de papa.

$82.000

$89.000

$80.000

$47.000

$51.000

$52.000

*



LOMITO DE CERDO MULATO

LENGUA DE LA MATRONA

SALMÓN ENCOSTRADO

PASTAS POSEIDÓN

PASTAS POMODORO ESCALOPPES DE RES

Tiernos escalopes de cerdo bañados en salsa de 
crema de leche, laurel y limón. Acompañado de 
verduras calientes y puré de papa.

Con una infusión de whisky de miel, albahaca, aceitunas 
y alcaparras. Acompañada de verduras calientes y 
puré de papa.

Asado a la parrilla con una infusión de kiwi, café y vino tinto, 
con un toque final flameado con vodka. Acompañada de 
verduras calientes y puré de papa.

Con una mezcla de camarón, pulpo, calamar, pescado, 
palmitos de cangrejo en salsa de tomate, crema de leche, 
aceite de oliva, pimentón, cebolla roja, ajo y almendras. 
Acompañada de pan francés.

Julianas de solomito en salsa pomodoro, con albahaca, 
ajo, cebolla y pimienta. Acompañadas de pan francés.

$52.000

$52.000

$79.000

$63.000

$62.000

PICADA X2

PICADA X4

$80.000

$160.000

Carne de res en escalopes, pollo en julianas, trozos de chicharrón,
chorizo campesino, mini empanadas, patacones, arepas y papas
criollas o francesas, acompañados de ensalada campesina.

PARA COMPARTIR

CERVEZAS
CORONA

STELLA ARTOIS

CLUB COLOMBIA (DORADA, ROJA, NEGRA)

ÁGUILA

ÁGUILA LIGHT

PILSEN

$16.000

$15.000

$12.000

$10.000

$10.000

$10.000

TORTAS Y BROWNIE
TORTA DE CHOCOLATE

TORTA RED VELVET

TORTA DE CAFÉ

BROWNIE SENCILLO

Bizcocho de chocolate semi humedo 
con relleno de crema de arequipe.
 

Bizcocho de red velvet con relleno 
de queso crema.

Bizcocho de café con relleno de queso 
crema dulce y chocolate rubio. 

Brownie de chocolate melcochudo.

$17.500

$17.500

$17.500

$12.000

CROISSANT
CROISSANT DE ALMENDRAS

CROISSANT DE QUESO CREMA Y MOZZARELLA

CROISSANT DE CHOCOLATE

CROISSANT DE AREQUIPE

$13.000

$13.000

$13.000

$13.000

*

RED VELVET  

CARAMELO Y PECANAS

SULTANA

DOBLE CHOCOLATE

Cookie de red velvet con trozos de chocolate
blanco y relleno de salsa de queso crema dulce.

Cookie de nueces y pecanas con relleno 
de caramelo salado.

Cookie con trozos de sultana en la masa, 
con relleno de queso crema dulce y arequipe.

Cookie de chocolate con trozos de chocolate 
al 46%, sin relleno.

$12.000

$12.000

$12.000

$12.000

*



ENTRADAS
MAICITOS DE MI TIERRA

SOPA DEL ARRIERO

CEVICHE DEL ARRIERO

Maíz con tocineta, queso crema, queso 
parmesano, crema de leche y perejil.

Sopa a base de papa, zanahoria y huevo, 
con un cilindro de aguacate.

Chicharrón con cebolla roja fusionada con 
vinagre de manzana, cilantro y limón.

$30.000

$21.000

$29.000

DESAYUNOS
DESAYUNO BUFFET

DESAYUNO CONTINENTAL

DESAYUNO OMELETTE

DESAYUNO CAFETERO

Variedad de frutas de temporada, huevos al gusto, 
panes de la casa, cereales, comida típica colombiana, 
bebidas lácteas y jugos.

Variedad de panes, croissants crujientes, suaves 
baguettes, mermeladas, mantequilla pura y miel. 
Cereales seleccionados. Disfrute de un yogur con 
frutas frescas, una bebida a su elección y un 
delicioso café recién molido.

Fruta de temporada, omelette de jamón y queso, 
variedad de panes, jugo de naranja, café o chocolate, 
mantequilla y mermelada.

Variedad de fruta de temporada, calentado paisa en 
tortilla de maíz, chicharroncito, huevos con cebolla y 
tomate, plátano maduro, chorizo campesino, quesito
y arepa blanca, acompañado de café.

$38.000

$24.000

$26.000

$38.000

TOAST CON MERMELADA DE MARACUYÁ
Tostadas de banana en mermelada de 
maracuyá con arándanos y fresas.

$18.000BBC CAJICA

BBC MONSERRATE

BBC CHAPINERO

BBC LAGER

$13.000

$13.000

$13.000

$10.000

VINOS TINTOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO CRIANZA
FINCA LAS MORAS MALBEC
FINCA LAS MORAS BONARDA
FINCA LAS MORAS CABERNET SAUVIGNON
DUQUE MEDINA GARNACHA

$200.000
$145.000
$145.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

VINOS BLANCOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO VERDEJO
FINCA LAS MORAS SAUVIGNON BLANC
FINCA LAS MORAS CHARDONNAY
DUQUE MEDINA MACABEO 

$200.000
$145.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

CÓCTELES
MARGARITA CLÁSICO CENTENARIO

MOJITO

GIN TONIC TANQUERAY

GIN TONIC

CUBA LIBRE

PIÑA COLADA

JARRA DE SANGRÍA TINTO

JARRA DE SANGRÍA ROSÉ

JARRA DE SANGRÍA BLANCO

$30.000

$30.000

$35.000

$35.000

$27.000

$35.000

$165.000

$165.000

$165.000
*



VINOS ROSADOS
                                       
RAMÓN DE BILBAO ROSADO
FINCA LAS MORAS ROSÉ
DUQUE MEDINA ROSADO GARNACHA 

$200.000
$145.000

 $42.000     $80.000     $145.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

                                       
LAMBRUSCO PICCINI TINTO
LAMBRUSCO PICCINI ROSADO
LAMBRUSCO PICCINI BLANCO 

LAMBRUSCOS
$140.000
$140.000
$140.000

PIBA          MEDIA         BOTELLA

GINEBRAS
                                       
GORDON'S 
TANQUERAY 

$18.000                            $220.000
 $25.000                            $420.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

TEQUILAS
                                       
DON JULIO 70
DON JULIO REPOSADO
DON JULIO BLANCO
1800 REPOSADO
1800 SILVER
JOSÉ CUERVO TRADICIONAL
CENTENARIO REPOSADO
CENTENARIO PLATA

$73.000                            $880.000
$58.000                            $700.000
$50.000                            $600.000
$56.000                            $677.000
$49.000                            $584.000
$31.000                            $374.000
$27.000                            $321.000
$27.000                            $321.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

WHISKY AND WHISKEY
                                       
JOHNNIE WALKER BLACK
BUCHANAN'S 12 AÑOS
OLD PARR 12 AÑOS
JACK DANIEL'S NO. 7
JACK DANIEL'S HONEY

$37.000                            $447.000
$41.000                            $489.000
$37.000                            $441.000
 $31.000                            $369.000
$30.000                            $365.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

CAFÉ
CAFÉ AMERICANO

CAFÉ CAMPESINO DE GOTEO

COLDBREW

CAFÉ CARAJILLO

EXPRESSO

CAFÉ LATTE

CAFÉ MACCHIATO

CAFÉ MOCA

CAPUCCINO

CAPUCCINO CON AMARETTO / BAILEYS

CHOCOLATE ANTIOQUEÑO EN AGUA

CHOCOLATE ANTIOQUEÑO EN LECHE

$7.000

$6.000

$9.000

$18.000

$7.000

$10.000

$8.000

$9.000

$9.000

$16.000

$9.000

$10.000

Desde 1986 cultivamos y procesamos nuestro café. KIRSTEN CAFÉ nos 
transporta a las verdes laderas de las montañas de Ebéjico en el occidente 

de Antioquia, al ancestral oficio de nuestras gentes y por supuesto a las 
mejores prácticas en cada una de sus etapas para finalmente saborear un 

café suave y aromático y vivir la experiencia de un buen momento.

FILTRADOS MANUALES

Si tienes dudas sobre alguna de las preparaciones manuales pídele
asesoría a uno de nuestros baristas.

CHEMEX PRENSA V60SIFÓN AEROPRESS

CUALQUIERA DE NUESTROS METODOS DE PREPARACIÓN 
MANUAL TIENE UN PRECIO DE $18.000 



GALLETAS
CHOCOLATE Y NUECES

CHOCOLATE BLANCO Y NUECES

Cookie con trozos de chocolate y nueces 
de brasil con relleno de chocolate.
 

Cookie con trozos de chocolate blanco y 
nueces de brasil , sin relleno.

$12.000

$12.000

BEBIDAS
AGUA OHRA

GASEOSAS

GATORADE

REDBULL

BRETAÑA

TÉ HATSU

SODAS SABORIZADAS HATSU

SODAS SABORIZADAS

JUGOS EN AGUA

JUGOS EN LECHE

LIMONADAS

$15.000

$8.000

$10.000

$14.500

$9.000

$13.000

$11.000

$16.000

$9.000

$10.000

$12.000

SMOOTHIE BOWLS
AÇAI

AMARILLO

ROJO

Smoothie de açaí, uva isabelina, mora, banano.

Smoothie de mango, piña, banano, leche de coco.

Smoothie de fresa, mora, blueberry, banano.

$30.000

$25.000

$25.000

*

AGUARDIENTE
                                       
AGUARDIENTE AZUL 
AGUARDIENTE ROJO
AGUARDIENTE VERDE 

$17.000      $95.000      $180.000
$17.000      $89.000      $180.000
$17.000      $89.000      $180.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA

BUT FIRST, COFFEE.

RON
                                       
ZACAPA 23
ZACAPA ÁMBAR 
MEDELLÍN 8 AÑOS
MEDELLÍN 5 AÑOS
MEDELLÍN 3 AÑOS
CALDAS 8 AÑOS
CALDAS 5 AÑOS
CALDAS 3 AÑOS

$65.000                            $851.000
$35.000                            $415.000
$20.000    $130.000     $270.000
 $17.000    $105.000     $170.000
$15.000     $90.000       $140.000
$20.000    $140.000     $280.000
$17.000    $115.000     $180.000
$15.000    $100.000     $150.000

TRAGO        MEDIA          BOTELLA



THE                                   COOLEST                                COFFEE

SHOP                                          IN                                      TOWN

COFFEE.
SMILE.
LAUGH.
REPEAT.


